
                               

                          SALADE DE POMMES DE TERRE A LA FETA
                                            SAUCE AU YAOURT

Pour 4 personnes : 500g pommes de terre (Charlotte ou Amandine) - 100g 
fèta émiettée -

Sauce : 225g yaourt nature - 15g feuilles de coriandre (ou menthe fraîche) - 2 
càs de mayonnaise maison ou pas - sel - poivre -

Eplucher les pommes de terre, les rincer. Les cuire 20 minutes, départ à l'eau 
froide avec une poignée de gros sel. Piquer une pomme de terre avec la pointe
d'un couteau pour vérifier la cuisson. Les égoutter. Pendant ce temps, préparer
la sauce . Mettre le yaourt et la coriandre ciselée dans une jatte, ajouter la 
mayonnaise, saler, poivrer. Remuer.

Couper les pommes de terre en tranches. Les verser dans un saladier avec la 
sauce au yaourt

Remuer. Ajouter la féta émiettée. Remuer à nouveau

Servir aussitôt!
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