Bredeles rochers à la noix de coco
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Ingrédients : (pour 20 rochers environ)

- 120 g de noix de coco en poudre
- 120 g de sucre en poudre (j'ai pris du cristallisé)
- 1 càc de farine
- 2 blancs d'œufs
- un peu de jus de citron

Recette :

Battez les blancs en neige bien ferme.

Ajoutez alors le sucre délicatement, puis la noix de coco, la farine et le jus de citron.

Faites des petits tas de pâte sur une plaque de four recouverte de papier sulfurisé.
Cuisson :

10 mn sur th 6 (180°).
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