Pétillant de framboises.
Très simple à réaliser, cette recette séduit par sa couleur et son parfum estival. 
Et ces petites framboises qui flottent, mmm ...
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Ingrédients

1 louche de sirop de framboise (Tesseire).
1 louche de Crointreau
1 belle poignée de Framboises surgelées  (Ca rafraîchit).
1 bouteille de mousseux.
Mélanger le tout et attendre 15 mn avant de servir.

Et pour celles et ceux qui ne boivent pas d'alcool :

Pétillant de framboises (sans alcool)

Et pourquoi l'apéritif maison ne serait réservé qu'à ceux qui boivent de l'alcool ?
Faites le même cocktail sans alcool, en remplaçant le mousseux par de l'eau pétillante, et ça donne ça : Une boisson pas très sucrée, rafraîchissante et qui change !

Ingrédients
1 louche de sirop de framboise
1 bouteille d'eau pétillante (neutre de goût) 
1 poignée de framboises

Mélanger le tout, attendre 15 mn et servir ! 
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