( Dans la cuisine d’Audinette (

Muffins coco au cœur de chocolat blanc
· 300 g de farine

· 1 sachet de levure

· 125g de beurre mou

· 130 g de cassonade

· 125 g de noix de coco râpée

· 1 œuf

· 25 cl de lait de coco en boite

· 1 CAC de cannelle en poudre

· 1 cas de rhum brun

· 12 carrés de chocolat blanc

Préchauffer le four à 220°.
*
Dans un saladier, mélanger la farine, la levure et le beurre du bout des doigts. Ajouter la cassonade puis la noix de coco râpée. Mélanger.
Ajouter l'œuf et mélanger.
Incorporer le lait de coco, la cannelle et le rhum.
*
Remplir les moules à muffin de cette préparation (au 2/3).
*
Poser un carré de chocolat blanc.
*
Couvrir avec le reste de pâte.
*
Cuire 20 min au four. 




