Orange curd

[image: image1.png]



Ingrédients : (pour un petit pot)

- 15 cl de jus d'orange
- 1 œuf + 1 jaune
- 30 g de sucre en poudre
- 1 CàS de maïzena
- un filet de jus de citron

Recette :

Pressez les oranges. Versez le jus dans une casserole, avec le sucre, le citron, les œufs battus en omelette et la maïzena.
Faites chauffer le mélange à feu doux en remuant, jusqu'à ce que le mélange épaississe. 

Cela prend une dizaine de minutes.

Versez ensuite l'orange curd dans un pot.

Vous pouvez le conserver au frigo durant quelques jours.  
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