Tarte au Camembert
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Préparation :

10 mn

Cuisson

35 mn

Ingrédients :
· une pâte brisée pur beurre toute prête

· 1 camembert ( moulé à la louche si possible)

· 3 œufs

· 25cl de crème fraîche

· sel, poivre

Préparation :

1. garnir une tourtière avec la pâte (ou un moule à tarte à parois hautes)

2. couper finement le camembert et le répartir sur le fond de tarte

3. mélanger les œufs et la crème, saler et poivrer puis verser sur le fromage.

4. faire cuire à four chaud pendant 35 mn (environ 200°)

Servir avec une salade bien assaisonnée.

Bon appétit !

