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Pour 10 croissants :
· 500 g de pâte feuilletée 
· 30 g de beurre

· 1 jaune d’œuf

Préchauffer le four à 200°. Abaisser la pâte feuilletée à 5 mm d’épaisseur, découper des languettes de 15 cm de largeur et couper chacune d’elles en triangles équilatéraux puis rouler de la base vers la pointe et placer sur une feuille silicone en donnant une forme incurvée. Laisser reposer 2 heures. Badigeonner de jaune d’œuf et mettre au four pour 10 à 15 min. (à surveiller).

On peut les congeler : avant dégustation, mettre dans le four froid, régler la température à 150° et laisser décongeler pendant 15 min : résultat c’est comme si ils étaient frais
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