Muffins aux cranberries et aux noisettes

Pour 10 à 12 muffins :

- 235 g de compote de pommes (sans sucres ajoutés pour ma part)
- 80 g d'huile végétale
- 1 œuf battu
- 250 g de farine (complète pour moi)
- 100 g de sucre (de canne pour moi)
- 1 sachet de levure chimique
- 1 pincée de cannelle
- 1 pincée de sel
- 110 g de cranberries
- 55 g de noisettes

Mélanger ensemble la compote, l'huile et l'oeuf. Dans un autre récipient, mélanger la farine, la levure chimique, le sucre, la cannelle et le sel. 

Mélanger rapidement les deux mélanges précédents et ajouter les cranberries et les noisettes. 

Remplir des moules à muffins de pâte aux deux tiers et enfourner 25 à 30 minutes dans un four préchauffé à 180°C. 





