
                                      

                                          FONTAINEBLEAUX 

Pour 6 petites faisselles
500g faisselles de fromage blanc - 25cl crème liquide entière -

Dans une passoire étaler un torchon, verser les faisselles et 
laisser égoutter 2h00. Fouetter la crème à l'aide de votre mixeur 
préféré. Mélanger les 2 délicatement et placer dans les moules à 
faisselles nettoyés. A conserver au réfrigérateur au moins 6h00.

*Conseil d'Estérelle : peuvent être conservés pendant 3 jours au 
réfrigérateur. 
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