vanille & figues
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,ngrédients [ Aud' & 1a cuisine ‘
(pour 4 a 6 personnes) |
-410 g de lait concentre
non sucre 2 ecreme

-4 ceufs

- 120 g de sucre

- /2 cs de farine

- 1 ¢s de vanille liquide

- 6 figues sechees

Preparation :

Prechauffer le four a 180°C.

Dans un saladier, battre les ceufs avec le lait concentre. Ajouter la farine et le sucre.
Bien melanger.

Verser la vanille liquide et melanger de nouveau. Decouper les figues en petits
MOrceaux.

Beurrer et fariner un moule a manqguer. Repartir les morceaux de figues dans le moule
et verser lappareil.

Faire cuire pendant 35 minutes a 180°C.

www. audalaeuilsina: ¢0Om



