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feuilletés express
2 pâte feuilletées
4 c à s de crème fraîche épaisse
4 tranches de jambon cuit
1 bresse bleu
du gruyère rapé

Dérouler la première pâte, étaler 2 c à s de crème fraiche, un peu de gruyère rapé et les tranches de jambon et encore un peu de gruyère rapé et plier votre pâte en trois

Dérouler la deuxième pâte, étaler 2 c à s de crème fraîche, un peu de gruyère rapé, couper le bresse bleu en tranches fines et encore un peu de gruyère et plier votre pâte en trois

Mettre le tout au four une trentaine de minutes à 180 ° environ.
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