	Cycle 2
	Français / PRODUCTION D’ECRIT
	N°



La recette : séance 1

[image: image1]
Consignes: 
	1
	Mise en situation : distribution de plusieurs recettes de formes et formats différents
	( 
	15 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Consigne : Observer et trouver les points communs / noter le résultat de la recherche sur affiche
· Identifier le type d’écrit : injonctif (emploi de l’impératif, ordres, consignes)

· Usage : liste et plus particulièrement une recette de cuisine
· Distribution des informations : 2 paragraphes avec  ingrédients / déroulement de la recette.
· Marques typologiques : Tirets à chaque nouvel ingrédient ou instruction.
Mise en commun au TN
	2
	Rédaction collective d’une fiche « Comment écrire une recette »
	( 
	30 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Sur le fond :  

Une recette comporte dans l’ordre : 
1. un titre : nom du plat à préparer

2. une liste des ingrédients

3. des instructions claires dans l’ordre chronologique

Sur la forme :  

· Je change de ligne à chaque nouvel objet ou ingrédient

· Je mets un tiret ou une puce à chaque nouvelle ligne : 

· Je mets une majuscule après chaque tiret

· Je mets un point à la fin de chaque ligne

	3
	Trace écrite
	( 
	30 ’


Sur le cahier : recopier la fiche « comment écrire une recette »  en respectant les règles de présentations.

Les élèves ont bcp de mal à présenter correctement leur cahier. On prend le temps de le faire.
La recette : séance 2

[image: image2]
Consignes: 
	1
	Mise en situation : Rappel des règles de présentation d’une recette de cuisine.
	( 
	10 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Reprise des informations notées sur l’affiche la semaine précédente.

	2
	Rédaction de la liste des ingrédients de la recette pour faire des crêpes.
	( 
	25 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Les élèves disposent de :  

· La liste des ingrédients en images et en étiquettes, mélangées. : 

· Leur fiche de rédaction
· Une grille d’auto-correction.

	3
	Auto-correction
	( 
	15 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Les élèves échangent leur feuille contre celle du voisin et vérifient que les critères sont respectés.

Bilan individuel puis collectif oralement.
La recette : séance 3
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Consignes: 
	1
	Mise en situation : Rappel des travaux des semaines précédentes.
	( 
	10 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


· Réalisation d’une fiche de fabrication d’une recette

· Ecriture des ingrédients

· Que doit on faire maintenant ? rédiger les instructions.

	2
	Identifier les actions à transcrire / les remettre dans l’ordre.
	( 
	25 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Travail effectué à partir de la recette de salade aux champignons (séance 1) :  

· Retrouver dans le texte les verbe d’action : Mettre / couvrir / laver / laisser / gratter / couper / tournant / sécher / mélanger.

· Colorier (légèrement) en rouge ceux de la 1ere étape, en bleu ceux de la 2e, en vert ceux de la 3e.

· Remettre dans l’ordre les phrases de la recette sans oublier le titre de la recette et celui du paragraphe: 

Mélanger les champignons avec la sauce dans un saladier. (4)
Couvrir la salade et la mettre au réfrigérateur. (3)

Laver et couper les champignons. (1)

Préparer la sauce de salade. (2)

	3
	Correction 
	( 
	15 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


.
La recette : séance 4

[image: image4]
Consignes: 
	1
	Mise en situation : Les élèves « racontent » la recette du pain,  apprise à la ferme.
	( 
	15 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


La M note les informations au TN dans l’ordre donné par les E.

La classe valide l’ordre dans lequel se déroule la recette.

La classe se rappelle les règles de présentation d’une recette avec la fiche correspondante.

	2
	Rédaction de la liste des ingrédients de la recette pour faire des crêpes.
	( 
	20 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Rédaction de la recette individuellement
· Tous les mots de la recette sont déjà écrits au TN

· La structure est notée au TN

	3
	Auto-correction
	( 
	5 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


Les élèves échangent leur feuille contre celle du voisin et vérifient que les critères sont respectés.

Bilan individuel puis collectif oralement.
	4
	Prolongement : quelles autres listes connaissons-nous ?
	( 
	10 ’


	Individuel 
	(
	Groupe ou paire 
	(
	Collectif 
	(
	
	Oral
	(
	Ecrit 
	(


· Liste des fournitures scolaires en début d’année,

· Liste de courses des parents,

· Liste au père noël (lettre à faire en période de noël

· Menu d’un repas de fête ou dans un restaurant ( à faire en période de noël
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Objectifs : Caractériser une recette de cuisine





Compétences : 


Etre capable de comparer des recettes de cuisine


Etre capable de lister les caractéristiques d’une recette





Matériel : Document : recettes de cuisine / 1 affiche blanche et 1 marqueur pour 2 E /








Objectifs : Ecrire une recette de cuisine





Compétences : 


Etre capable d’écrire la liste des ingrédients nécessaires en respectant les règles de présentation.


Etre capable de corriger la feuille de son voisin avec l’aide d’une grille d’auto-correction.








Matériel : La fiche « comment écrire une recette de cuisine » / la grille d’auto-correction.








Objectifs : Ecrire la recette de fabrication du pain (suite à la journée pédagogique à la ferme)





Compétences : 


Etre capable d’écrire une recette complète.


Etre capable de corriger la feuille de son voisin avec l’aide d’une grille d’auto-correction.








Matériel : La fiche « comment écrire une recette de cuisine » / la grille d’auto-correction.








Objectifs : Ecrire une recette de cuisine





Compétences : 


Etre capable de remettre dans l’ordre les actions pour mener à bien la recette.


Etre capable de corriger la feuille de son voisin avec l’aide d’une grille d’auto-correction.








Matériel : La recette de la salade champignons / fiche « Ecrire une recette de cuisine » / grille d’auto-correction.











