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Crackers au beurre salé

Kecette

Faites chauffer le lait. Dans une terrine, creusez fontaine
avec la farine et placez-y la levure et le sel.g&aue beurre

ngrédients : en petits des et émiettez-le du bout des doigtssézde lait
250 g de farine de blé et amalgamez le tout pour former une boule de gditse

1 ¢ A café de levure détache des parois. Laissez reposer une heuraiau fr

100 g de beurre salé ) R

10 cl de lait Prechauffez le four a 210° C (thermostat 7). Fariaglan

1 ¢ & café de sel de Guérande  de travail et etalez la pate au rouleau sur traligmetres

2 jaunes d'ceufs d'épaisseur. Découpez des cercles de sept cergnuketr

Sel diametre a I'emporte piéce ou a l'aide d'un vewras pouvez

aussi découper des carrés de 5 ou 6 cm de cotéiavec
couteau. Déposez-les sur une plaque recouverteperp
sulfurisé et replacez-la quinze minutes au frais gwiter
gue les galettes ne se rétractent a la cuissong&athez-les
de jaune d'ceuf. Mettez au four pendant cing minutag'a
ce qu'elles dorent. Sortez et laissez refroidins grille.

Vous pouvez me retrouver sur : http:/pascaleawcdoalblog.com/



