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200 g de chocolat pâtissie

125 g de beurre
des noisettes 
200 g de chocolat pralinoise  



1 boîte de gavottes (crêpe dentelle bretonne)
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Faire fondre les 2 chocolats et le beurre au micro-onde.
Ecraser les gavottes mais pas réduits en miettes (il faut laisser en petits morceaux pour que cela reste croustillant). Mélanger le tout.
Dans un moule à bouchées (je n'en avait pas alors j'ai pris un bac à glaçons en forme de coeur, et un moule à mini-madeleine). Remplir chaque alvéole d'une noisette et remplir les moules de la préparation.
Mettre au réfrigérateur 2 à 3 heures et démouler.
Source : Chribogi, Supertoinette.
