Tarte aux pommes-coco de Catherine pour
« Un an pour faire son cookingout »

Cathering pour Coaking out

Ingrédients :
Pate

130 gr de farine

80 gr de sucre en poudre

2 ceufs

3 cas de lait

3 cas de d’huile

2 paquet de levure chimique

2 ou 3 pommes en quartier (ou poires)

Créeme :
70 gr de sucre

70 gr de beurre
50 gr de noix de coco rapée

- 1 ceuf
Recette :
Préchauffer le four a 160-200°.

Me¢élanger sucre, jaune d’ceufs, lait, huile, farine, levure.Battre les blancs en neige, les
incorporer a la pate, mettre dans une tourtiére. Garnir la pate avec les pommes en lamelles.
Mettre au four, quand le tarte commence a dorer légerement (+/- 15mm), recouvrir les
pommes avec la créme, remettre au four pour finir la cuisson (+/-10mm).
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