_Je vous présente Les cookies de Nigella Lawsow, culsinigre trés connie outre-manche et
dont certains d'entre nous avons pU Lo découvrir sur culstneg TV. D'autres comme mot,
qul wont pas canalsat', griice aux amdi(e)s blogueurs qui diffusent ¢a et Lix ses recettes.
Elle possede néanmmolng un site internet (tout en anglais!i!l) NIGELLA, duquetj'ai
extralt la vecette sulvante qmj'ai adapté o mon envie de caramel | La recette originale
étant recowverte o'un glagage choco-menthe...

A essayer ptus tayd!
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La recette pour 20 cooRies:

1009 de beurve

* 750 de cassonade (100g dans sa recette)
* =/ chc devanille en poudre

* 1ceuf

* 1509 de farine

* 350 de cacao en poudre non sucré

* 2009 de chocolat wolr patissier

* 1 che de levure chimique (V= dans sa recette wuzlsje voulats m'assurer que ¢o


http://www.nigella.com/
http://www.nigella.com/recipe/recipe_detail.aspx?key=C&rid=117
http://storage.canalblog.com/90/99/680146/52377527.jpg

gonfle bien!!)

*  5werther's original

Faire fondre Le chocolat au batn-marie avee Le beurre.

Mélanger dans un saladier L'cewf avee La cassonade et La vanille puls ajouter Le chocolat
fonolu. ncorporer petit i petit la farine ainst que Le cacao en poudre.

Enfin, verser en dernder La levure puls mélanger.

Laisser poser 20 min.

Etaler sur une plagque de cuisson recowverte de papier sulfurlsé des petits tas de pate
(astuce de bloguense dow’cje ne me souviens plus du nom (désolél!), prendre wune cuillére
o glace pour des parts uniformes!!l).

Couper Les werther's original en wmorceaux et disséminer Les éelats sur Les cookies.
Enfourner i 120°C pendant 12 min.

Latsser refrolddiv sur une grille avant de Les mettre en bolte, & molns ol'étre trés
gourmand!ll ;-)

Ls étaient déliclewx, tout comme ceux de Martha Stewart!!! il faut dire que Lorsgue L'on
parle de chocolat, je mange quasiment tout!liles werther'S Original ont fondu et sont

dlevenus tres cragquants en vefroldissant.
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