Petits pains au lait briochés au chocolat
Pour 15 brioches:

1/  Dans la cuve de la MAP, mettre 1 œuf + lait = 325g. Ajouter 500g de farine 45, 1cc de sel, 1 sachet de sucre vanillé, 75g de sucre, 50g de beurre, 1 sachet de levure sèche. Lancer le programme "pâte" et laisser gonfler 2 heures supplémentaires dans la cuve après l'arrêt du programme. 

2/  Diviser la pâte en petits pâtons de 60g. Les façonner, en glissant éventuellement des barres de chocolat à l'intérieur. Les déposer sur la plaque de cuisson et couvrir d'un torchon pendant 1h30. 

3/  Badigeonner d'œuf battu et enfourner 20' à 180°c, chaleur tournante. 

