
Association de vignerons Patrimoine des Terroirs – Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs 
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30  / 00.33.6.87.46.16.20  / patrimoinedesterroirs@laposte.net ] 

IGP Des Coteaux de l’Ardeche les Galets d’Ibie 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• Le vigneron :  David Dupré 
• Production annuelle moyenne : ….. btles 
• Degré Alcoolique : …..%/vol 
• Disponible en : 75 cl 

 
• Cépage(s) : Grenache, Cinsault , Carignan et Merlot 
• Type de Sol : Argilo‐calcaire, sur des terrasses de 

galets 
• Rendement : 60 hl/ha 
• Age des vignes : 20 ans 
• Vendange : mecanique 

 
 

…….. 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
 

«………………..» 

Vinification:  
Vinifié de façon traditionnelle: égrappage, délestage 
et cuvaison de 8 jours. 
 
Elevage:  
En cuve 

 

   

«Aspect limpide et brillant, robe d’un rouge rubis avec une 
nuance légèrement brun violacé. Nez expressif de 
bonne intensité, exprimant des notes d’épices fines, réglisse et 
de petits fruits rouges mûrs, cassis, cerise... 
Bouche ronde, souple et fondue, très agréable évoquant les 
petits fruits rouges en attaque, les notes épicées 
et réglissées apparaissent sur le milieu de bouche. La finale est 
riche et agréable, ensemble charnu et complet!..» 
 
Tenue et conservation  
Garde …………….. an 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à ……………° C 
Accompagnera toutes vos charcuteries, viandes grillées et 
volailles ainsi que les fromages. 

Récompenses : 
 
• ……………………………….. 
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 IGP Des Coteaux de l’Ardeche les Galets d’Ibie 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• The winegrower :  David Dupré 
• Annual production : ……… btles 
• % Alc. : ………….%/vol 
• Available in : 75 cl 

 
• Grape Variety(ies) : Grenache, Cinsault , Carignan et 

Merlot 
• Type of soil : Clay and limestone 
• Yield: 60 hl/ha 
• Age of the vine: 20 years 
• Harvest: mechanical  

 
 

……. 
 

Winemaker comments :: 
« ………………… » 

Vinification:  
Vinified in the traditional way: stalking, shedding and 
maceration of 8 days 
 
Maturing:  
In tank 

 

   

« Appearance clear and bright, ruby red dress with a slightly 
purplish brown shade. Expressive nose of good intensity, 
expressing notes of fine spices, licorice and ripe red berries, 
cassis, cherry ... 
Nice round mouth, soft and melted, evoking red berries in attack, 
spicy notes and licorice appear on the mid‐palate. The finish is 
rich and pleasant, meaty.” 
 
Aging potential :  
 …………… 
 
Culinary agreements :  
To serve to …………° C 
Good match with meats, grilled meats and poultry and cheeses. 

AWARDS : 
 
• ……………………. 
 

   

   

 


