
Jeudi 13 Mai, en soirée :  

Accueil des participants : Jérémie Mourat 

Vendredi 14 Mai : 10h30—Dégustation - 

Le Savagnin dans tous ses états!... 

18h30 - Off 1 :  Frédéric Sigonneau 

Doamine de l’R  -  AOC Chinon 

20h30 – Repas-dégustation        

Thème :  Cuisine jurassienne 

 

Samedi 15 Mai : 10h30 –Dégustation  -  

Étonnante Italie!… 

Luca Roagna, à Barbaresco 

18h30 - Off 2 : Italie étonnante!... 

 La Stoppa et Giulio Armani 

20h30 – Repas-dégustation   

Thème : Cuisine italienne 

 

Dimanche 16 Mai : 10h30–Dégustation - 

Carte blanche à Eddy et Mylène Oosterlinck 

Domaine de Juchepie 
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Offre Spéciale 
pour toute inscription avant le 1er avril 

ì 
Trois dégustations + deux repas : 95 € 

Nombre de personnes : 

- Offre fidélité -  
pour toute participation lors des années précédentes,  

tarif réduit 90 €, pour tout le week-end 

Une rencontre sous l’égide du blog de La Pipette 
aux quatre vins ouverte à tous les amateurs qui 
ont, à la fois, envie de se rencontrer, pour certains se 
retrouver et, en tout cas, l’espoir de passer de bons mo-
ments autour de quelques superbes flacons, tout en pro-
fitant des premiers beaux jours de mai, dans un site of-
frant nombre de possibilités de détente et de grand air. 

Trois journées de rencontres, mais chacun 

détermine sa façon d’y participer. Des temps forts, 

proposés dans le cadre de Chai Carlina certes, 
mais aussi du temps libre 
pour profiter de la mer, 
de la plage, de la forêt et 
des sports de plein air. 
Peut-être aussi, pour les 
passionnés, la possibilité 
d’apprécier ce séjour en 
Vendée en famille. 

Seule contrainte : annoncer votre participation aux dé-
gustations et repas prévus par les organisateurs, en 

complétant  le Bulletin d’inscription et en nous 
le renvoyant à l’adresse indiquée. 

Chaque participant doit aussi apporter dans ses bagages 

quelques bouteilles de son choix, destinées à être 
échangées avec les autres amateurs présents, dans une 

sorte de grand troc amical. Ainsi que des bouteil-
les pour les repas-dégustations, en tenant compte des 
thèmes choisis. 

Les temps forts 
Vendredi 14 mai 2010, 10h30 : 

Le  Sa va gn in  dans  tous  s es  ét at s ! . . 

C’est presque une Carte blanche à Olif, fidèle parmi les fidèles partici-
pants de RE-VE-VIN!… Quitte à vouloir réunir un panel de cuvées is-
sues de savagnin, LE cépage jurassien par excellence, autant laisser 
la bride sur le cou au blogueur terroiriste hédoniste jurassien!… Ouil-
lé, non ouillé, oxydatif, liquoreux, jaune, toutes les formes connues de 
ces vins d’Arbois et du Jura seront présentes sous le patio du Chai 
Carlina, avec une sélection de grandes bouteilles, comme il se doit!... 

A 18h30, Off 1  :   

Frédéric Sigonneau, Domaine de l’R, AOC Chinon 

Lors d’un des premiers RE-VE-VIN, Marc Houtin nous avait prévenu. Il 
avait évoqué un de ses copains, qui ne manquait pas d’air!… Frédéric 
Sigonneau, de Cravant les Coteaux, vient goûter celui de la mer, pour 
notre plus grand plaisir!… En à peine quelques millésimes, il s’est 
glissé parmi les meilleurs de la hiérarchie chinonnaise. Et à certains, 
n’en déplaise!… Tous fans de ces cabernets!... 

A 20h30, Repas-dégustation  :  Cu is ine  ju rass ienn e 

Samedi 15 mai 2010, 10h30 : 

É tonn ante  I ta l ie ! . . .  Lu ca Ro agn a  

C’est une découverte 2007 de Haut les vins, off de Vinexpo!… De-
puis, la confirmation est venue en 2009, à cette même occasion, 
mais en plus,  une visite estivale de ce domaine piémontais nous a 
permis de mesurer la passion du vigneron et sa fidélité au 
« classicisme » transalpin. Résultat : des Barbaresco et des Barolo 
d’anthologie!… Culturellement immanquable, pour tout amateur pas-
sionné!... 

A  18h30,    O f f  2 :    
I t a l ie  é tonn ante ! . . .  L a Sto ppa et  G iu l io  Arm an i 

Si Elena Pantaleoni ne peut venir elle-même de ses Colli Piacentini à 
ce moment de l’année, nous pourrons néanmoins découvrir quelques 
cuvées rares de ce domaine, grâce à l’amical concours de Fanny 
Breuil, qui importe ces nectars, ainsi que ceux de Giulio Armani, vinifi-
cateur de l’Azienda Agricola La Stoppa, mais aussi, détenteur d’un 
jardin secret tout à fait étonnant... 

A 20h30, repas-dégustation  :  C uis i ne  i ta l ienn e  
Dimanche 16 mai 2010, 10h30 :       

C A RT E B L AN CHE  À  E DDY  ET  M YL ÈN E O OS T ERLI N CK  
Le Domaine de Juchepie, à Faye d’Anjou, s’est hissé au niveau des 
meilleurs domaines du Layon en quelques années. Situé non loin de 
Montbenault, comment pourrait-il en être autrement?… Un engage-
ment franc et massif aux côtés des Anges Vins, qui l’appellent parfois 
Monsieur le Président!... Une matinée dominicale présidentielle donc, 
sous le patio!... 

P r é s e n t a t i o n  
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Bulletin d’inscription 
Inscription à : 

Dégustation Savagnin 

Repas-dégustation (Vendredi soir) 

Dégustation Étonnante Italie 

Repas-dégustation (Samedi soir) 

Dégustation Domaine de Juchepie 

TOTAL 

10h30 

Heure  

20h30 

10h30 

20h30 

10h30 

20 € 

Prix 

25 €  

20 € 

25 €  

20 € 

Facture 

 Autre 

Signature 

Mode de paiement 

Chèque 

Nom 

Adresse 

Téléphone 
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